
CommeÊchaqueÊannéeÊ« LeÊBœufÊChantant »ÊvousÊproposeÊsesÊmenusÊetÊplatsÊ
àÊemporter. 
AfinÊdeÊvousÊgarantirÊlaÊdisponibilitéÊdeÊnosÊproduits,ÊnousÊvousÊconseillonsÊ
fortementÊdeÊpasserÊcommandesÊdèsÊqueÊpossible. 
 

Tel: 04 42 57 42 22 
Didier: 06 84 12 35 99       Julien: 06 80 14 77 92 

e-mail:ÊÊdidier@leboeufchantant.frÊÊÊÊÊsiteÊinternet:Êhttp://leboeufchantant.fr 
 

NousÊvousÊsouhaitonsÊdeÊbonnesÊfêtesÊdeÊfinÊd’année. 
 

Didier & Julien 

 

Menus de la mer 
 

SaumonÊfuméÊécossaisÊlabelÊrouge 
 

GratinéÊÊdeÊSaint-JacquesÊÊàÊla 
Êbretonne 

 
PavéÊdeÊsaumonÊsauvageÊcrèmeÊauÊ

safranÊetÊcrevettes 

 

Menus de la campagne 
 

FoieÊgrasÊdeÊcanardÊmaison 
 

CroustadeÊauxÊfruitsÊdeÊmer 
 

ChaponÊrôti,Êfarci,ÊgratinÊdauphinois 
Ê 
 

     

VendrediÊ20ÊDéc. 7hÊàÊ19h  JeudiÊ26ÊDéc.Ê Fermé 

SamediÊ21ÊDéc. 7hÊàÊ19h  VendrediÊ27ÊDéc. Fermé 

DimancheÊ22ÊDéc. 7hÊàÊ14h  SamediÊ28ÊDéc. 7hÊàÊ18h 

LundiÊ23ÊDéc. 7hÊàÊ16h  DimancheÊ29ÊDéc. 7hÊàÊ14h 

MardiÊ24ÊDéc. 7hÊàÊ13h  LundiÊ30ÊDéc. 7hÊàÊ13h 

MercrediÊ25ÊDécÊ Fermé  MardiÊ31ÊDéc 7hÊàÊ13h 

   RéouvertureÊleÊmardi 7Êjanvier 

Dernier service le vendredi 20 décembre 
à midi 

Réouverture le mardi 7 janvier 
 

 



Nos hors d’œuvres: 
 
FoieÊgrasÊdeÊcanardÊentierÊfrais,Êcru,Êéveiné,ÊSurÊcommandeÊÊÊÊÊÊÊÊ98.80€ÊleÊkg 
FoieÊgrasÊdeÊcanardÊentierÊsurgelé,Êcru,Êéveiné   ÊÊ,ÊÊÊÊÊÊ95.80Ê€ÊleÊkg 
FoieÊgrasÊdeÊcanardÊentier,ÊcuitÊmaisonÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ,ÊÊÊÊ110.50Ê€ÊleÊkgÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ 
TerrineÊmaisonÊdeÊchevreuilÊauÊfoieÊgrasÊdeÊcanardÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ39.80Ê€ÊleÊkg 
RillettesÊdeÊcanardÊmaisonÊauxÊfiguesÊÊÊ                                     39.80Ê€ le kg 
PâtéÊenÊcrouteÊ auxÊmorilles      Ê 36.50Ê€ÊleÊkg 
PâtéÊenÊcrouteÊ auÊsaumon  ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ   38.80Ê€ÊleÊkg 
PâtéÊenÊcrouteÊdeÊperdixÊauÊbeaujolais       35.80Ê€ÊleÊkg 
 
SaumonÊfuméÊsauvage,ÊBaltique siÊdispoÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ                    ÊÊÊÊauÊcours 
SaumonÊfuméÊécossais,ÊlabelÊrouge                        107.50Ê€ÊleÊkg 
 

************************************ 

Nos entrées chaudes: 
 
GratinéÊmaisonÊdeÊStÊJacquesÊÊàÊlaÊbretonne  ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ Ê6.40Ê€Êpièce 
CroustadeÊmaisonÊauxÊfruitÊdeÊmerÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ   ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ6.40Ê€Êpièce 
EscargotsÊdeÊBourgogne,ÊbelleÊgrosseur     ÊÊ8.80Ê€ÊlaÊdouz 
BoudinÊblancÊmaisonÊnature       18.50Ê€ÊleÊkg 
BoudinÊblancÊmaisonÊauxÊchâtaignes     20.50Ê€ÊleÊkg 
BoudinÊblancÊmaisonÊauÊfoieÊgrasÊetÊabricotÊsec   30.50Ê€ÊleÊkg 
 
 

************************************* 
LeÊfromageÊàÊracletteÊauÊlaitÊcruÊetÊsaÊfarandoleÊdeÊcharcuterie 

Nos volailles: nousÊpouvonsÊfarcir,ÊcuireÊetÊdécouperÊvosÊvolaillesÊ
(prêtesÊàÊdéguster):ÊnousÊconsulter. 
 

NousÊvousÊproposons,Êd’autreÊpart,ÊlesÊdemiÊvolaillesÊcuites,ÊpourÊ
lesÊtabléesÊplusÊrestreintes. 
 

DindeÊPAC,ÊlabelÊrouge  ÊÊ ÊÊ  ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ 23.80Ê€ÊleÊkg 
ChaponÊPAC,ÊlabelÊrouge       22.80ÊeÊleÊkg 
 
OieÊfermièreÊd’Anjou,Êeffilée  ÊÊÊÊ(siÊdispo)   AuÊcours 
PintadeÊpacÊlabelÊrouge        18.80Ê€ÊleÊkg 
PouletÊpacÊlabelÊrouge        13.50Ê€ÊleÊkg 
MagretÊdeÊcanardÊduÊSudÊOuest (siÊdispo)    AuÊcours 
FiletÊdeÊcanard,ÊFrance        36.50Ê€ÊleÊkg 

FarceÊfineÊauÊcognac        20.80Ê€ÊleÊkg 
 

FarceÊnatureÊouÊagrémentée:Êtruffe,Êmorille,Êcèpe,Êmarron,ÊfoieÊ
gras,ÊprixÊenÊfonctionÊdeÊl’ingrédientÊrajouté. 
 

******************************** 
Nos plats cuisinés maison, garniture incluse dans le prix:                             
           la part 
PavéÊdeÊsaumonÊsauvage,ÊcrèmeÊsafranÊetÊcrevettes  ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ15.90Ê€ 
NoixÊdeÊStÊJacquesÊcrevettesÊetÊcurryÊcoco Ê ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ16.50Ê€ 
GambasÊflambéesÊauÊpastis,ÊsauceÊarmoricaine   ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ13.90Ê€ 
CivetÊdeÊchevreuil,ÊgratinÊdauphinois ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ13.50Ê€ 
GigotÊd’agneauÊdesÊAlpes,ÊcrèmeÊd’ail    ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ14.50Ê€ 
PavéÊdeÊcerf,ÊsauceÊfoieÊgras    ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ17.50Ê€Ê 
ChaponÊrôti,Êfarci,ÊgratinÊdauphinoisÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ13.80Ê€ 
 
LaÊfondueÊchinoise,ÊminimumÊ6ÊÊpersonnes,ÊsurÊcommande ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ12.50Ê€ 
 


